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ACEITE  DE OLIVA VIRGEN EXTRA

BASSO ORIGEN: ITALIA 

Basso Fedele & Figli S.R.L
S. Michele di Serino (AV) 83020 Via Nocelleto, 46

Envase primario:Botella vidrio

Cont. Netos:100ml a  5000ml 

Aceite de oliva virgen extra

Aceite de oliva virgen extra o aceite de oliva extra virgen: aceite de oliva virgen comestible con acidez libre,
expresada  en  ácido  oleico,  menor  o  igual  a  0,8  gramos  por  100  gramos  y  cuyas  demás  características
corresponden a las estipuladas para esta categoría en los artículos correspondientes

Acidez: máx. 0.6% (como ácido oleico)
Índice de peróxidos: máx. 14 meq/kg
Hierro Aceites vírgenes máx.5,0 mg/ kg
Cobre Aceites vírgenes: máx. 0,4 mg/ kg
Impurezas insolubles en éter de petróleo Aceites vírgenes y refinados máx. 0,05 g/100 g
Color: amarillo-verde
Olor y sabor: picante medio – amargor medio
Aspecto: transparente a 20ºC

La vida útil del producto a temperatura ambiente 24 meses. El lote y la fecha de vencimiento vienen 
impresos de origen. Esta última está constituida por día/mes/año.
Antes y después de abrir, almacene el producto en un lugar fresco y oscuro, alejado de las fuentes de calor.

1. Recepción
2. Control de peso
3. Recolección muestras
4. Control de laboratorio
5. Filtrado
6. Control de laboratorio
7. Pulido
8. Filtrado
9. Embotellado
10. Control de peso
11. Tapado 
12. Etiquetado
13. Impresión de lote y fecha de vencimiento
14. Inspección
15. Embalado
16. Almacenamiento y expedición.

se adjunta 

Importa y Distribuye en Uruguay
OPRUMIN S.A I.M.S.R.A 20588/422
Juan Carlos Patrón 1828
Tel: 22007040
Montevideo Uruguay
Cont. Neto: 500ml

La empresa OPRUMIN S.A. y la Química Farmacéutica Daniela Klein declaran bajo juramento conocer las Reglamentaciones 
Bromatológicas vigentes.

   Daniela Klein
    Química Farmacéutica
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