
MEMORIA DESCRIPTIVA

PRODUCTO CARAMELO MASTICABLE SABOR ARTIFICIAL SANDÍA, FRESA, MANDARINA Y UVA “AZEDINHA”

MARCA SANTA RITA ORIGEN: BRASIL

ELABORA Baptista de Almeida Comercio e Industria Ltda
Al. Dr. Cícero de Castro Filho, 144, Oliveira, MG

PRESENTACIÓN Envase primario: Envoltura PP
Envase secundario: Bolsa PP + PE
Pesos Netos: 100g a 900g

INGREDIENTES Sandía: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 129,
humectante: INS 325, aromatizante: sandía.
Fresa: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 129,
humectante: INS 325, aromatizante: fresa.
Mandarina: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 110,
humectante: INS 325, aromatizante: mandarina.
Uva: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 133 e INS
129, humectante: INS 325, aromatizante: uva.

FÓRMULA CUALI
CUANTITATIVA

DESCRIPCIÓN
DEL PRODUCTO Caramelo masticable: Son los caramelos aireados, de consistencia blanda o semiblanda, cuya plasticidad permite una

fácil masticación.

Especificaciones producto terminado:
Características sensoriales:
- Aspecto, textura, color, olor y sabor: característico
- Control de peso: dependiendo de presentación
Características Físico-Químicas:
Humedad:máx 15% m/m
Las concentraciones de los colorantes dependiendo del sabor, su concentración es menor a 0,1 % y la suma de
los mismos dentro del producto no supera dicho valor.
Concentración de aditivos:
INS 129: 0.03g/100g
INS 110: 0.010g/100g
INS 133: 0.03g/100g
- Controles microbiológicos:
- Coliformes a 45 º C máx 1.0 x102 NMP / g
- Salmonella sp ausente en 25 g
- Staphylococcus coag. posit máx 1.0 x 103 UFC / g

La vida útil del producto a temperatura y humedad relativa es de 24 meses. El lote y la fecha de vencimiento vienen
impresos de origen. Esta última está constituida por día/mes/año

DIAGRAMA DE FLUJO
1 - Disolución y mezcla
2 - Cocinado
3 - Agregado aditivos
4 - Enfriamiento
5 - Aireación
6 - Cristalización
7 - Extrusión
8 - Enfriamiento
9 - Envoltura
10 - Embalaje
11 - Almacenamiento

STICKER
DEL IMPORTADOR

La empresa OPRUMIN S.A. y la Química Farmacéutica Daniela Klein declaran bajo juramento conocer las Reglamentaciones
Bromatológicas vigentes.

Daniela Klein
Química Farmacéutica

CARAMELO MASTICABLE SABOR ARTIFICIAL SANDÍA, FRESA, MANDARINA Y UVA “AZEDINHA”
Ingredientes: Sandía: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 129, humectante: INS 325,
aromatizante.Fresa: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 129, humectante: INS 325,
aromatizante.Mandarina: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS110, humectante: INS 325,
aromatizante. Uva: Azúcar, jarabe de glucosa, grasa vegetal, acidulante: INS 330, emulsionante: INS 471, colorante: INS 133 e INS 129, humectante: INS 325,
aromatizante.
Información Nutricional: Porción: 20g (4 unidades). Valor energético 80kcal/338kJ (4% VD); Carbohidratos18g (6%VD); Proteínas 0g (0%VD); Grasas
totales 1.1 g (2%VD); Grasas saturadas 04 g (2%VD); Grasas trans 0g (VD no definidos); Fibra alimentaria 0g (0%VD); Sodio 15mg (1%VD). % Valores
Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades
energéticas.
IMPORTA Y DISTRIBUYE: OPRUMIN S.A
Cno. Carlos A. Lopez 4677 Mvdeo Uruguay. Tel 25121776.
I.M. S.R.A. 20588/690
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