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TOSTADA “TRADICIONAL” 

 

FORTALEZA ORIGEN: BRASIL 
 

M. Dias Branco S.A. Indústria e Comércio de Alimentos. 
Rodovia BR-116 – km 18, Eusébio- CE. 

 

Envase primario: Envoltura de Papel corrugado 
Envase secundario: Envoltura de BOPP/BOPP Met 
Peso Neto: 100 a 600g 

 
Harina de trigo enriquecida con hierro y ácido fólico, aceite vegetal, azúcar, extracto de 
malta, gluten de trigo, sal, emulsionante polisorbato 80, sodio estearoil lactato, 
mejorador de harina: ácido ascórbico. 

 

Tostadas. Es el producto que resulta de tostar panes de distintos tipos, en rebanadas. 

Color: característico 
Sabor y olor: característico 
Características microbiológicas 
Coliformes a 45ºC Máx 102 NMP/g 
Salmonella sp Ausencia en 25g 
Concentración INS 433: <0.3% 

Humedad <7% 
 

La vida útil del producto a temperatura ambiente 240 días . El lote y la fecha de 
vencimiento vienen impresos de origen. Esta última está constituida por día/mes/año. 

 

 
 

 
 
La empresa OPRUMIN S. A. y la Química Farmacéutica Daniela Klein declaran bajo juramento 
conocer las Reglamentaciones Bromatológicas vigentes. 

 
 

Daniela Klein 
Química Farmacéutica 


