‘hidrogenado,jarabe de glucosa de maiz, jarabe de fructuosa, almidén de maiz, cacao en pol

en polvo, leche desnatada en polvo,sal,agua, coco rallado,humectante: glicerina,sorbitol, r
propilenglicol, emulsificante: esteres de de mono y digliceridos de acidos graso, esteres
grasos con poliglicerol, lecitina de soja, leudantes quimico: sodio pirofosfato, bicarbonato de sodio,
conservantes: sorbato de potasio, calcio propionato, espesante: pectina, goma xantica, goma guar,

regulador de acidez: 4cido citrico, 4cido acético, saborizante:vainilla y coco, colorante: INS 171.

El producto presenta una humedad del 19 % y la concentracién para el colorante INS 171 esde 0,3 %.

PROCESO DE ELABORACION

1) Almacenamiento de materia prima
2) Movimiento y produccion del material
3)Medicion de la materia prima y eliminacion residuos

4)Control. El producto no adecuado vuele a la cadena de produccién

21 producto adecuado pasa al sector de mezclado/molienda y de:






