MONOGRAFIA DE PRODUCTO

PRODUCTO:

MEMORIA DESCRIPTIVA

GALLETITA DULCE SABOR VAINILLA

NOMBRE FANTASIA: MARIA

MARCA: MAZZEI

EMPRESA ELABORADORA: INDUSTRIAL DELIGHTS SOCIEDAD ANONIMA

Calle Paso Medin ¢/ Avda. Von Polesky N° 5269 N° R.E.: 800615069/1

EMPRESA IMPORTADORA EN URUGUAY: ALGORTA S.A. Callao 3364. Montevideo - SRA: 22655

N2 DE REGISTRO DE PRODUCTO: I.M Reg SRA: 22655/155

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto panificado, galletitas duces sabor vainilla, destinadas a consumo final.

INGREDIENTES:

Harina de trigo enriquecida(*); azlcar; aceite de girasol alto oleico; almiddon de maiz; jarabe de azicar
invertido; leche en polvo descremada; sal; leudantes quimicos: bicarbonato de amonio (INS503ii), bicarbonato
de sodio (INS500ii), fosfato monocalcico (INS341i); aromatizante: artificial de vainilla; emulsionante: lecitina de
soja (INS322)(**); mejorador de la harina: metabisulfito de sodio (INS 223); enzima bacteriana(proteasa) (INS

1101i).

CODIGO DE BARRAS PRESENTACION 345g: 7841503002800

ADVERTENCIA EN EL ROTULADO FRONTAL SEGUN DECRETOS 272/018 y 034/021

Octégono EXCESO

Octégono EXCESO

Octégono EXCESO

AZUCARES GRASAS GRASAS SATURADAS sm /
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CONDICIONES AMBIENTALES DE ALMACENAMIENTO:

PERIODO DE VIDA UTIL: 12 meses

TIPO DE ENVASE:

Primario: Envoltura de BOPP Cristal + BOPP Cristal
Secundario: Envoltura de BOPP Mate + BOPP Cristal

CARACTERISTICAS DEL MATERIAL DE ENVASE: BOPP

En lugar fresco, seco y en condiciones normales.
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PROCESO DE ELABORACION:

. Recepcion de las materias primas.
. Verificacion de las materias primas.

. Amasado.

. Fermentado

. Formado y Coccién.
. Enfriado.

. Empaquetado.

OCO~NOOOUTA,WNE

. Control y Verificacion.

. Codificado y presentacion.

10. Transporte interno (Deposito de Producto Terminado).
11. Almacenamiento (Deposito)
12. Transporte y Distribucion Comercial

h 4

Recepcion MP*

Microdosificacion

Macrodosificacion #*

t: 5:00 - 16:30 min

M

T:22-402C

T: 302C

T: 1:30 a 2 horas

t=3:40 - 8:40 min

Envases

T=175-245¢C
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> Amasado*
v
Fermentacion*
¥
Control de metales
v
Laminado*
v
Moldeado
¥
Horneado*
['2
Enfriado
v
Almacenamiento Temporal
¥
Cremado/Relleno*
v
2 Empaquetado*
v
> Palletizado
v

Almacenamiento™

Reproceso

Entradas de insumos

Etapa p/ crackers tradicional y sin sal
Etapa p/ galletas dulces rellenas

* Etapa sujeta a control

v

Almacenamiento

Agua
Jarabe
Relleno

Descripcidon del sistema de identificacidn del lote y de la fecha de vencimiento:

En la parte perceptible del envase (Ver recuadro de consumir preferentemente antes de), se establecera la
Codificacion del producto con la identificacién de: El nimero de lote L de cada fabricacion, seguido de la fecha de
Envasado 25/11/11 (considerando el tiempo de elaboracién del producto) y finalmente el periodo de Vencimiento: dia,

mes y afio 25/09/12 en la parte visible del envase.

Ejemplo: ENV.: L 2511 18 VENC. 25/11/19
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TABLA INFORMACION NUTRICIONAL:

INFORMACION NUTRICIONAL
Porcién : 30 g (7 galletitas aprox.) Porcidn por envase: 12

Cantidad por 30g Cantidad por 100g % VD (**)
Valor Energético 133 kcal/ 560 kJ 444 kcal / 1865 kJ 7
Carbohidratos de los cuales 22¢g 73¢g 7
Azlcares 5.6g 19¢g ok
Proteinas 25¢g 84g 5
Grasas Totales de las cuales 39g 13g 7
Grasas saturadas 03¢g 1g 1
Grasas trans Og Og *dkx
Grasas monoinsaturadas 31¢g 10g *okk
Grasas poliinsaturadas 05g l16g *okk
Fibra alimentaria 06g 2g 2
Sodio 106 mg 352 mg 4

* 9% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ .
Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

** Valores diarios no establecidos.




