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1- IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA EMPRESA    .

• Nombre de producto: Azúcar Impalpable – Elaborador por IdP 045/2007 Paysandú

• Nombre de empresa: Azucarera del Litoral S.A.

• Teléfono de contacto/emergencia: 00598 47225561

• Correo electrónico: azupay@azucarlito.com

• Web www.azucarlito.com

• PRODUCTO: AZUCAR IMPALPABLE

• INGREDIENTES: Azúcar; anti-humectante: almidón de maíz

• ESPECIFICACIONES SENSORIALES

Aspecto Polvo impalpable sin terrones 

Color Blanco 

Olor inodoro 

Sabor dulce 

• ESPECIFICACIONES FISIQUIMICAS

Retenido malla 100 Máx 30 % 

Almidón de maíz Máx 5 % 

Cenizas conductimétricas Máx. 0.04% 

Humedad Máx 0.5% 

Color ICUMSA Máx. 60 UI 
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• INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL CADA 100 GRAMOS 

cantidad c/100g % VD (*) 

Valor energético 400 kcal = 1680 kJ 20 

Carbohidratos 100 g 33 

No aporta cantidades significativas de proteínas, grasas 
totales, fibra alimentaria, sodio 

(*) Valores Diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 
8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o 
menores dependiendo de sus necesidades energéticas 

• ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS

Bacterias aerobias mesófilas < 5 UFC/g 

Hongos y levaduras < 100 UFC/g 

Coliformes totales < 2 UFC/g 

S. Aureus < 10 UFC/g 

B. Ceres < 100 UFC/g 

Salmonella spp Ausencia/25g 

• VIDA ÚTIL: 1 año en lugar fresco y seco en envase original cerrado 

• PRESENTACIÓNES:

• Doble bolsa interna de polietileno termosoldada conteniendo 25 kg/Bolsa polietileno
conteniendo 5 kilos netos.
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