Ficha técnica

Producto: Puré de calabacin
Ingredientes: Calabacin

Descripcion del proceso: Lavado, desinfeccion, pelado, corte, envasado y
sellado.

Corte: Cubo 1cm x 1 cm

Envase primario: bolsa de PE y PA para tratamiento térmico de hasta 120° por
1 hora

Presentacion: bolsa de medio kilo
Tratamiento térmico: en autoclave a 120°
Conservacion: A temperatura ambiente

Vida Util: 45 dias. Una vez abierto el envase conservar en refrigeracion por un
maximo de 72 horas.

Descartar envases que pierdan el vacio

IM SRA: 1956/24
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