
 
YERBA MATE ELABORADA 

Super extra 
 
Marca: SANTA   
 
Envasado por: Industrias Alimenticias del Plata S.A. Progreso, Canelones  
Origen del producto: Brasil  
N°reg IMC X/10-21-25-28-30-39/366-36 
 
Descripción del producto:  
 
Yerba mate elaborada, “SANTA”, es la yerba que contiene no menos del 65 % de hojas desecadas , 
trituradas, y, no más del 10 % de palo.  
El 100 % debe pasar por tamiz de malla Nº 8 (8 hilos por pulgada lineal).  
Al ser cernida en malla N°50 se recoge como minimoun 20 % producto (goma)  
 
Ingredientes: Ilex paraguariensis 
 
Yerba mate ELACY (Brasil) 
 
Método de elaboración de la yerba mate elaborada en Brasil:  
 
Una vez cosechada la yerba mate, las ramas son llevadas hasta los secaderos, y, se las esparce en una 
superficie plana llamada “playa verde”, en donde se remueven y se ventilan constantemente. Más tarde 
las ramas y las hojas son expuestas brevemente al fuego directo, para detener el proceso enzimático de 
fermentación y oxidación, y, por último son secadas en hornos hasta que pierden el 75 % de la 
humedad.  
Luego, que la yerba se tritura, eliminando los tallos más gruesos, se estaciona por varios meses 
(generalmente hasta 2 años), hasta que se determina por pruebas de degustación,  
que el producto llegó a la madurez.  
Luego se inicia el tratamiento industrial, clasificando el grado de molido de hojas y tallitos.  
Por último, la mezcla seleccionada es acondicionada  
 
En Uruguay se envasa en bolsas de papel kraft tanto de 500gr como 1 kg en envasadora 
semiautomática.  
 
Presentación :  
 
Contenido neto : 500 g, 1 kg  
La presentación de 1 kg se envasa en envases de primer uso de papel kraft revestido de film de 
polipropileno de 20 micrones.  
La presentación de 500 g se envasa en bolsa de papel kraft como envase primario y en caja de cartulina 
como envase secundario 
 
 
Identificación de fecha de vencimiento y lote:  
 
Cada paquete individual tendrá una leyenda impresa con Inyect, en la parte superior del paquete, que 
permitirá identificar la fecha de vencimiento y el número de lote.  
 
Lote = fecha de fabricación  DDMMAA 
Vencimiento MM/AA 
 
 
 



Vida útil :  
 
La vida útil es el de la yerba enviada a granel, siempre que sea mantenido en lugar seco, fresco y 
ventilado y que la yerba utilizada  
 
 
Método de elaboración (envasado) de la yerba mate SANTA en Uruguay 
 
Cada bolsón de yerba Elacy importada de Brasil se coloca en la envasador semiautomática Paris, en la 
cual se envasan de 500gr y 1 kg correspondientes.  
Se realiza control, de humedad y granulometría previo a su envasado. 
En el punto de envasado se controla el peso teniendo una tolerancia de +/- 10 gr., asi como el aspecto 
de cada paquete.  
 
 
ANALISIS SENSORIAL Y FISICOQUIMICO.  
 
Sabor : característico al de la yerba. No debe detectarse sabor amargo, a humedad, humo, ni ningún 
otro sabor identificado como no deseable  
 
Aroma : característico al de la yerba estacionada  
 
Color : verdoso amarillento, sin puntos negros o verdes  
 
Aspecto de la mezcla : apariencia uniforme, sin exceso de polvo. El palo será de tamaño regular y 
uniforme con ausencia de palos astillados.  
 
FISICOQUIMICO :  
Humedad <11 %  
Cenizas totales 5,50 %  
Cenizas insolubles en HCl 10 % 0,90 %  
Cafeína (en sustancia seca) 0,80 %  
Extracto acuoso 28 %  
No podrá contener saponinas, ni productos extraños, ni estar ardida, agotada o alterada.  
Corresponde a Yerba mate de 1ª Calidad o Super Extra (PU 1)  
- 100 % pasa por malla Nº 8  
- 25 % de goma (cantidad recogida al cernir la yerba en Tamiz Nº 50) 
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