Canpesr

e g

FICHA TECNICA MATAMBRE RELLENO CAMPOSUR

ESPPROD

Rev. 01

Fecha:05/07/2025

Pagina 1 de 2

PRODUCTO MATAMBRE RELLENO CAMPOSUR

Descripcion del
producto

Es un chacinado elaborado con el musculo paniculo cutdneo del vacuno, curado,

adobado, convenientemente arrollado, atado y sometido a coccién.

Presentacién

Piezas de aprox. 1.5 Kg de peso.

La venta es al peso.

Envase

Poliamida/ Bolsas incoloras aptas para vacio.

Almacenamiento y
conservacion

Mantener refrigerado a temperaturas de entre 4 a 6°C.

Vida util

45 dias en condiciones de refrigeracion.

Modalidad de consumo

Producto cocido listo para consumo.

Usos

Publico en general. Producto libre de gluten apto para poblacion celiaca.

Lugar programado de
venta:

Plantas procesadoras de alimentos, supermercados y comercios minoristas.

Ingredientes

Ingredientes céarnicos

Matambre vacuno.

Ingredientes no
cérnicos

Huevo de gallina, zanahoria, acelga, sal, azlcar, Aji, pimienta blanca,
Antioxidante (INS 300), Estabilizante (INS 452i), Conservante (INS 250)
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INFORMACION NUTRICIONAL
Porcién 50 g (1/3 unidad)
Cantidad por porcién | % VD ()
Valor energético 201 kcal = 841 KJ 10
Carbohidratos 1g 0
Proteinas 14 g 19
Informacién nutricional || _Grasas totales 16 9 29
Grasas saturadas 69 27
Grasas trans Og - (™
Fibra alimentaria Og 0
Sodio 574 mg 24
(*) % Valores diarios en base a una dieta de 2.000 kcal. U 8.400 kj. Sus
valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades energéticas.
(**) Valor diario no establecido.

Distribucion

Camiones refrigerados isotérmicos: Temperatura: <6°C.

Datos de registro

Frigorifico Ecocarnes S.A.

Av. Artigas Km 19.200 La Paz, Canelones, Uruguay.
Reg. MGAP/DGSG/DIA 18/233

Reg. MGAP/DGSG/DIA 18/250

Reg. I.C.N°E/04-13-20-42/967-234

Reg.IM SRA 22720/234

INAC 4474

MSP N°2009
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