EMPANADAS CARNE CRIOLLA X3

COD. 965089

09/2022

Escala 2:8 (cm)

Nueva linea de empanadas de carne en un practico pack x3 unidades. Lareo: 95 -10.5 em
Unicas, con mucho relleno y riquisimas. |deales para tener en el Anfhc-): é .7 cr’n
freezer y solucionar una comida de forma rapida y deliciosa. Alto: 2,5 - 3,5 cm
*producto cocido
] Medidas Ok < Descongelado Harina de trigo, carne vacuna,
Dimensiones caja: Tiempo: Sin descongelar cebolla, agua, morron, margarina,
40 x30x13,5cm huevo, azdcar, proteina de soja, sal,
Contenido: P Preparacion OO0 almid.én, caldo de carne y especias.
12 unidades Unid.Nx bandeja: 20 ggggg Contiene gluten, soja y huevo.
Peso neto: 2,5 kg Tamano: 40 x 60 cm | OOOOO
Peso unitario H Precalentado
Crudo: 70 g Temperatura: 260°C Porcién: 70 g Cantidad  %VD
Cocido: 65 g (1 unidad) x porcion  (**)
@O [m Coccion . )
® Vida atil 220°C, sin vapor, de 12 a 14 minutos Valor Energético 195 keal 10%
9 18°C (referencia, ajustar segin horno). ) (819 kJ)
meses a Carbohidratos 9¢g 6%
AN C Proteinas 7g 10%
EAN Lo G Grasas Totales 9¢ 16%
Film - 7730901382068 Prontas para la ve/nt‘a como salen. dsl Grasas Saturadas 4g 18%
Caja - 7730911984856 horno. Tiempo maximo de exposicion Groees s Og -
en vitrina a temperatura ambiente 8 Fibra Alimentaria 11g 4%
horas. Tiempo maximo de exposicion Sodio 470 mg  19%

en vitrina refrigerada (5°C): 48 horas.

**% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

IMPORTANTE: Las empanadas se deben colocar congeladas en el horno precalentado.

Verificar coccion optima que no queden crudas (coloracion).
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