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Nombre técnico: Queso mozzarella empanado, congelado crudo

Descripcion del producto: Palitos de mozzarella, formados, encolados, empanados y
ultracongelados individualmente

I.M. Reg. de S.R.A N°: 1712/808

Marca: Fripozo

Elaborador: Fripozo S.A.

Pais de origen: Espafa

Direccion elaborador: Avda. Juan Carlos |, 99 - Las Torres de Cotillas (Murcia).
N° Registro sanitario origen: 26.02720 / MU

Importador: Crufi S.A.

Direccién importador: Cno. Duran 5693, Montevideo, Uruguay.

Presentaciones.
Cont. Neto: 500 g codigo de barras: 8420321678399

Envase: Bolsa de BOPP
Fecha de vencimiento y lote: en el cuerpo del envase.

Identificacion del lote.
Expresado mediante 4 digitos (el primero es la Ultima cifra del afio de fabricacién y los 3 siguientes

son el dia del afio de fabricacion).

Fecha de vencimiento.

Maximo 18 meses desde la fecha de produccién almacenado a -18°C.

Duracion a -18°C (freezer): 18 meses

Duracion a -4°C (congelador): 3 dias

Duracion a 4°C (refrigerador): 1 dia

“‘NO COLOCAR NUEVAMENTE EN EL FREEZER UNA VEZ DESCONGELADO”
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Ingredientes.

Queso mozzarella (leche pasteurizada de vaca, sal, cuajo microbiano, cultivos lacticos) (47%), pan

rallado (harina de TRIGO, agua, azlcar, sal, dextrosa, levadura, extracto de malta de CEBADA,

estabilizante del color: enzimas, ajo, perejil), agua, aceite vegetal de girasol, almidén modificado,

albumina de HUEVO, sal, dextrosa, especias y espesante: goma guar.

Organismos genéticamente.

Los productos no son genéticamente modificados y no contienen ninguna materia prima

genéticamente modificada. Los productos estan libres de GMO.

Informacién nutricional.

INFORMACION NUTRICIONAL
Porcién de 130g (4 unidades) % VD*

Valor Energético 348 kcal = 1460 kJ 17
Carbonhidratos (g) 35 12
Proteinas (g) 20 27
Grasas totales (g) 14 25
Grasas saturadas (g) 8.9 40
Grasas trans (@) 0 -
Fibra alimentaria (g) 0.9 4
Sodio (mg) 624 26
*9% Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser

mayores 0 menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
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Diagrama de flujo.

gEripozo%

DIAGRAMA DE FLUJO:
LONCHEADOS (Tipo San Jacobo)
APPCC-FP-01-02

Rev: 06
Fecha:
Revisado: 11/09/2017
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DETECTOR METALES
Producto Final
Aclnox: 2.0 mm
Férrico: 1.5 mm
No férrico: 2.0 mm

Almacenamiento:
T2 <- 20°C

Transporte /Distribucidn:

T2 <-182C
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Forma de consumo
Afadir los Bastones de Mozzarella directamente congelados, y en pequefias cantidades, a la
sartén o freidora con abundante aceite muy caliente (180 °C), y freirlos hasta que se doren al

gusto (1,5 minutos).

Control Fisico

Peso de la unidad 27-33¢
Medida de unidad 100 x 20 x 20 mm aprox
Peso nucleo 13.5-16.5¢g
Recubrimiento 43 - 58 %

Control microbiolégico.

Maximo
E. coli 5.0 x 102 ufc/g
Salmonella spp. Ausente en 25¢g

Ing. Alim. Andrés Gagliardi
Director Técnico

Correo electronico: andres.gagliardi@crufi.com.uy
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