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Descripción del producto 

Es el chacinado cuya materia prima es carne picada de especies autorizadas, con el agregado o no de sal, 
especias, condimentos y aditivos autorizados.  
Nombre:   Hamburguesa extra de cerdo congelada  
Nombre fantasía:    Hamburguesa de bondiola de cerdo con finas hierbas 
Marca: Premium Ottonello 
RUNAEV 8682/2/902. Número anterior IC Nº G/04-13-20-55/1644-902 
Reg. MGAP/DGSG/DIA 242/243/245 

Especificación del producto terminado 

Presentación 
50g a 500g. 

Envase flowpack de BOPP 

Almacenamiento 
y conservación 

Mantener congelado (-18ºC)  

Vida útil 6 meses en las condiciones de almacenamiento 

Modalidad de 
consumo 

Producto crudo 

Usos  Público en general. 

Parámetros 
Materia grasa ≤ 20%  
Proteínas ≥15% 

Tabla nutricional 

 

HAMBURGUESA DE BONDIOLA DE CERDO  

Cantidad por porción % VD* Cantidad por porción % VD* 

Información 
Nutricional 

(Porción 
110g (1 

unidad)) # 
# porción de 

referencia 
80g  

Valor Energético 265 kcal = 1109 kJ 13 Grasas Saturadas 8,6g 39 

Carbohidratos  7,4g 2 Grasas Trans  0g - 

Proteínas 19g 25 Fibra Alimentaria  0g 0 

Grasas Totales 18g 33 Sodio  1320mg 55 
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Ingredientes 

Ingredientes 

Carne cerdo, sal fina, perejil deshidratado, ajo en escamas, pimienta blanca molida, 
estabilizantes (INS 451i, INS 452i), resaltador de sabor (INS 621), espesante (INS 407), 
antioxidante (INS 316) 

Límites  
INS 451i + INS 452i ≤ 0.5% 
INS 407 ≤ 0.3% expresado como carragenina 

Parámetros 

Cumple con Reglamento Bromatológico Nacional, decreto 588/008 y sus 

modificaciones. 

Rotulado frontal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


