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Descripción del producto 

Es el embutido elaborado a base de una pasta fina hecha con carne de cerdo con agregados de especias y 
sal embutido en tripas sin ataduras.  
Nombre:  Salchicha tipo húngaras. Libre de gluten 

Marca: Ottonello 
I.M. Reg. S.R.A. N.º 137/9532 
Reg. MGAP/DGSG/DIA 124/381/396 

Especificación del producto terminado 

Presentación 
Venta la peso 

Envase tapa PE/nylon/PP/EVOH y fondo PE/PP/EVA 

Almacenamiento y 
conservación 

Mantener refrigerado (4° - 7°C)  

Vida útil 60 días en las condiciones de almacenamiento 

Modalidad de 
consumo 

Cocinar antes de consumir. 

Usos  
Plantas elaboradoras de alimentos. 
Público en general. 

Tabla nutricional 

SALCHICHA TIPO HÚNGARAS 

Cantidad por porción % VD* Cantidad por porción % VD* 

Información 
Nutricional 

Porción: 
50g  

(1/2 unidad)  

Valor Energético 
162kcal 
= 681kJ 

8 
Grasas 
Saturadas 

7,0g 32 

Carbohidratos  0g 0 Grasas Trans 0,5g - 

Proteínas  6,8g 9 Fibra Alimentaria 0g 0 

Grasas Totales 15g 27 Sodio 520mg 22 

 

Ingredientes 

Ingredientes 

Carne suina, grasa suina, cuero suino, especias, agua, sal, proteína de soja, azúcar, 
regulador de acidez (INS 331iii), estabilizantes (INS 450i, INS 451i),  antioxidante (INS 
316), conservador (INS 251), colorante: INS 120 
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Límites 

INS 251 <0.015 % como nitrito de sodio residual 
INS 450i + INS 451i ≤ 0.5 % (como P2O5) 
INS 120 < 0.01% (expresado como ácido carmínico) 

Parámetros 
Cumple con Reglamento Bromatológico Nacional, decreto 588/008 y sus 
modificaciones. 

Rotulado frontal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


