- Codigo: FT

Ottonello FICHA TECNICA Version o1
Desde 1914 PRODUCTO: CHORIZOS CON QUESO 11/06/2024
PROCESADO. LIBRE DE GLUTEN

EXTRA OTTONELLO

Descripcién del producto

Es el embutido elaborado con carne y grasa de cerdo con el agregado de aditivos de uso permitido en el
reglamento bromatolégico nacional. La pasta es agregada de sal, especias y queso.

Nombre: Chorizos con queso procesado. Libre de gluten

Marca: Extra Ottonello

[.M. Reg. S.R.A. N.© 137/9411

Reg. MGAP/DGSG/DIA 124/398/383

Especificacion del producto terminado

Presentacion
Venta al peso.

Envase Tapa: PA/EVOH/PE, Fondo: PP/EVOH/PE

Almacenamiento

- Mantener refrigerado (4° - 7°C)
y conservacion

Vida atil 60 dias en las condiciones de almacenamiento
Modalidad de Cocinar antes de consumir.
consumo
Plantas elaboradoras de alimentos.
Usos

Publico en general.

CHORIZO EXTRA
Cantidad por porcion % VD* | Cantidad por porcion | % VD*

Informacién Valor Energético | 148kcal = 618kJ 7 Grasas Saturadas | 5,2g 23
Tabla nutricional || Nutricional | carbohidratos 0g 0 |Grasas Trans Og -
Porcién:
50g Proteinas 7,1g 10 |Fibra Alimentaria| 0Og 0
(% unidad) | Gragas Totales 13g 24 | Sodio 376mg| 16

Materia prima carnica e ingredientes

Carne suina, grasa suina, queso procesado (sales fundentes INS 339i e INS 452,
espesante INS 407, conservador INS 202), agua, grasa vacuna, cuero de cerdo,
proteina de soja, sal, especias, estabilizantes (INS 450i, INS 451i), regulador de
acidez (INS 331iii), antioxidante (INS 316), colorantes (INS 120, INS 150d),
conservadores (INS 250, INS 251)

Ingredientes
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INS 250 + INS 251 < 0.015 % como nitrito de sodio residual
INS 450i + INS 452i < 0.5 % (como P20s)

Limites INS 120 < 0.01% (expresado como acido carminico)

INS 150d < 0.2%

Cumple con Reglamento Bromatol6gico Nacional, decreto 588/008 y sus
Pardmetros modificaciones.

Rotulado frontal

EXCESO EXCESO EXCESO
GRASAS

GRASAS Il saturapas SODIO

MSP
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