MEZCLA DE ACEITES DE SOJA (80%) Y SESAMO (20%)

IMSRA 11913/1492

Marca: Heinz
Nombre fantasia: Blended Sesame Oil

Elaborado por:Heinz Sauces & Condiments Co., Ltd.Xianchong Foodstuffs Industrial
Development Zone Hecho en China.

Importado por: Leopoldo Gross y Asociados SA. Venezuela 1211

Ingredientes

Aceite de soja y aceite de sésamo

Formula cuantitativa
Aceite de soja: 80%

Aceite de sésamo: 20%

Informacion nutricional

Porcidn: 13mL (1 cucharada sopera). Valor energético 117kcal=490kJ (6%VD*), Grasas
totales 13g (24%VD), Grasas saturadas 1.2g (5%VD). No aporta cantidades significativas de
Carbohidratos, Proteinas, Grasas trans, Fibra alimentaria ni sodio. *%Valores Diarios con
base a una dieta de 2000kcal u 8400kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores
dependiendo de sus necesidades energéticas.

Proceso de produccién

Se recepciona el aceite de soja y el aceite de sésamo y se verifica cumplan con las
especificaciones correspondientes. Se almacenan en tanques hasta el momento de su uso.
La linea de produccién comienza con el filtrado de ambos aceites por separado y luego se
mezclan hasta que se homogeneice la mezcla. Las botellas de vidrio deben estar
previamente limpias y esterilizadas para que ingresen a la zona de envasado. Por ultimo, se
llenan los envases y se sella la tapa. Se etiqueta y codifica. Finalmente son paletizados y
almacenados hasta el momento de su distribucién.
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Parametros fisicoquimicos

Jabon < 0.005%.

Materia volatil a 105°C: 0.01 g/100g

Hierro < 1.5ppm

Cobre <0.1ppm

Plomo <0.1ppm

Arsénico <0.1ppm

Sedimentos o impurezas insolubles < 0.05%

Acidez: 0.16 mgKOH/g

indice de peréxidos: 5 miliequivalente de Oxigeno activo/kg




Parametros aceite de soja

indice de saponificacién: 189-195
indice de refraccién: 1.466-1.470
indice Yodo Wijs: 120-143
Insaponificable Eter Petréleo max.: 15 g/kg
Bellier: 172-21¢
Densidad a 202: 0.919-0.925
Materia insaponificable max.: 15%
Composicion en dcidos grasos

C6:0: IN

C8:0: IN

C10:0: IN

C12:0: IN-0.1

C14:0: IN-0.2

C16:0: 8.0-13.5

C16:1:IN-0.2

C17:0: IN-0.1

C18:0: 2.0-5.4

C18:1:17-30

C18:2: 48.0-59.0

C18:3:4.5-11.0

C20:0: 0.1-0.6

C20:1: IN-0.5

C20:2: IN-0.1

C22:0: IN-0.7

C22:1:IN-0.3

C22:2:IN

C24:0: IN-0.5

C24:1: IN

Pardmetros aceite de sésamo

Materia insaponificable max.: 20%



Composicion en dcidos grasos
C6:0: IN
C8:0: IN
C10:0: IN
C12:0: IN
C14:0: IN-0.1
C16:0: 7.9-12.0
C16:1:IN-0.2
C17:0: IN-0.2
C17:1:IN-0.1
C18:0:4.5-6.7
C18:1:34.4-45.5

C18:2:36.9-47.9

C18:3: 0.2-1.0
C20:0: 0.3-0.7
C20:1: IN-0.3
C20:2: IN
C22:0:IN-1.1
C22:1: IN
C22:2:IN
C24:0: IN-0.3
C24:1: IN

Presentacion
Envase primario: botella de vidrio

Contenido neto: 50ml a 1000ml

Almacenamiento y vida util
Mantener en lugar fresco y seco a temperatura ambiente. Refrigerar una vez abierto.
Vida util: 24 meses

Vencimiento ver envase como: Best before dd/mm/aaaa

JULIETA MARIA
TRIAS BELZA



