Montevideo, julio de 2020

Sr. Director del Servicio de Regulacion Alimentaria

Ing. Agr. Marcelo Amado
Presente:

Datos identificatorios del Representante Legal:
Nombre: Miguel Angel Cordone

Direccion : El Trinquete 1181, Punta del este Maldonado
Tel : 42444045

C.I: 4.140.700-9

Datos identificatorios de la empresa importadora:
Razo6n social: Osan S.A

N° de habilitacion |. de Montevideo: 23957/47
Direccion: Treinta y Tres 1342

Giro: Importadores, distribuidoras

Representante Técnico:

Nombre: Graciela Deagustini

Profesion: Dra. en Medicina y Tecnologia Veterinaria.
C.I: 1.584.779-2

Direccion: Simon Bolivar 1193 Apto. 603.

Tel. 2708 86 97.

Datos identificatorios del producto: Porciones de Salmon con piel crudo
congelado (Salmo Salar)

Marca: Artico

Caracterizacién del producto: Se trata de porciones de salmén de la especie
Salmo Salar con piel, crudo congelado

Proceso de elaboracioén:

Desembarco de la pesca en muelle

Ingreso a la planta.

Lavado y clasificacién por talla y calidad

Descamado, eliminacién de espinas y coagulos

Lavado

Corte en porciones

Congelado en tunel de congelado a -40°C. Logrando una temperatura de -20°C
en el centro térmico del producto en una hora.

Envasado al vacio: se envasa cda pieza en forma individual en bolsas, con
extraccion del oxigeno se termosella. La etiqueta autoadhesiva que se coloca
en la bolsa, se imprime la fecha de elaboracién, vencimiento y lote que
coincide con la fecha de elaboracion (dia/mes/afio)

Envase: bolsa de PE para vacio



Ingredientes: salmoén (salmo salar)

Rotulacién: Se adjunta rétulo.
Peso neto: 100g a 1kg
Vida util: 24 meses congelado en freezer a —I8°C.
Vida util en congelador de heladera -4°C a 0°C: 3 meses

Vida util en heladera 4-7°C: 2 dias

Este tiempo se determind en funcién de los caracteres organolépticos que no
se ven alterados durante este tiempo.

Codigo de barras: no lleva

Tabla de informacidn Nutricional

INFORMACION NUTRICIONAL
PORCION DE 60g (3 cucharas de sopa)

CANTIDAD POR

PORCION % VD ()
Valor energético 83Kcal=347kJ 4
Carbohidratos Og 0
Proteinas 139 17
Grasas totales 3,59 6
Grasas Saturadas 0,69 3
Grasas trans Og --
Fibra alimentaria Og 0
Sodio 73mg 3

(*) Valores diarios con base a una dieta de
2000 Kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores
0 menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Flujograma:
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