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NOMBRE DEL PRODUCTO.

Crema sabor vainilla, sabor frutilla y de chocolate

NOMBRE COMERCIAL.

Triple

USO ESPERADO.

Modalidad de consumos: Listo para el consumo.

Poblacion objetivo: Publico en general. No apto para intolerantes a la lactosao a la

proteina lactea.

COMPOSICION.

Agua, azucar, leche en polvo, crema de leche, dextrosa, caco, maltodextrina, emulsionante
(INS 471, INS 466, INS 415, INS 433), acidulante (INS 330), saborizante, colorante (INS 120).

BREVE DESCRIPCION DEL PROCESO DE ELABORACION.

Recepcion de materias primas, fraccionamiento de materias primas, mezclado de ingredientes

principales, homogenizacién, pasteurizacion, maduracion, adicion de aditivos, envasado y

loteado, almacenamiento en camara de congelado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS.

Caracteristica

Textura Consistencia cremosa.
Color Color caracteristico uniforme
Olor Caracteristico. Sin olores extrafos.
Sabor Sabor dulce caracteristico. Sin sabores
extrafos.
Proporcion Cantidades iguales de los tres sabores.
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CARACTERISTICAS FISICOQUTMICAS.
Caracteristica Valor
Grasas de leche Min. 6% m/m
Sélidos no grasos de leche Min. 8% m/m

Sélidos totales

Min. 32% m/m

Relacion peso / volumen 500 gr / litro
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS.
Caracteristica Valor
Aerobios totales Méx. 1x10° ufc/g
Coliformes totales Méx. 1x102 g

E. Coli

Ausenciaenlg

Staphylococcus aureus

Max. 1x102 ufc/g

MATERIAL DE EMPAQUE Y PRESENTACION

Envase primario: Pote y tapa de polipropileno.

Envase secundario (utilizado solo a nivel de distribucion, no para el consumidor final);

caja de carton (para tamafios de 2 litros 0 menores).

Presentacién actual:

—  Pote de 1 litro.
— Pote de 2 litros.

— Pote de 5 litros.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Transporte en camiones refrigerados a

temperatura de congelacion.

CONDICIONES DE CONSERVACION: Mantener a -18°C.

VIDA UTIL DE PRODUCTO: 24 meses.




