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NOMBRE DEL PRODUCTO.

Crema helada de dulce de leche con granas de bafio de reposteria semiamargo.

NOMBRE COMERCIAL.

Dulce de leche granizado

USO ESPERADO.
Modalidad de consumos: Listo para el consumo.

Poblacion objetivo: Publico en general. No apto para intolerantes a la lactosa o a la
proteina lactea.

COMPOSICION.

Agua, dulce de leche (agua, azucar, leche en polvo, dextrosa, suero de queso, crema de leche,
bicarbonato de sodio), bafio de reposteria semiamargo (azlcar, aceite vegetal, cacao,
dextrosa, emulsionante (INS322, INS492), saborizante), crema de leche, azlcar, maltodextrina,

emulsionante (INS 471, INS 466, INS 415, INS 433).

BREVE DESCRIPCION DEL PROCESO DE ELABORACION.

Recepcion de materias primas, fraccionamiento de materias primas, mezclado de ingredientes
principales, homogenizacién, pasteurizacién, maduracion, adicion de aditivos, envasado y

loteado, almacenamiento en camara de congelado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS.

Caracteristica Valor
Textura Consistencia cremosa con crocante de
granizado
Color Color marrdn claro caracteristico con
granizado color marrén oscuro.
Olor Caracteristico. Sin olores extranos.
Sabor Sabor dulce caracteristico. Sin sabores
extrafios.
FECHA APROBADO POR CARGO

Junio 2022 Mercedes Lépez Resp. Técnico
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CARACTERISTICAS FISICOQUTMICAS
Caracteristica Valor
Grasas de leche Min. 6% m/m
Sélidos no grasos de leche Min. 8% m/m

Sélidos totales

Min. 32% m/m

Relacion peso / volumen 500 gr / litro
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS.
Caracteristica Valor
Aerobios totales Max. 1 x10° ufc/g
Coliformes totales Max. 1 x10%g

E. Coli

Ausencia en 1g

Staphylococcus Aureus

Max. 1 x10%ufc/g

MATERIAL DE EMPAQUE Y PRESENTACION

Primario: pote y tapa de polipropileno.

Secundario (utilizado solo a nivel de distribucién no para el consumidor final): caja de cartén

para envases de 1 litros y 2 litros.
Presentacién:
— Pote de 1 litro.

— Pote de 2 litros.

— Pote de 5 litros.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Transporte en camiones refrigerados a

temperatura de congelacion.

CONDICIONES DE CONSERVACION: Mantener a -

VIDA UTIL DE PRODUCTO: 24 meses.

18°C.

ALTERACION QUE PUEDEN PRODUCIRSE POR EL PASO DEL TIEMPO: No se identifican.

N° DE REGISTO.

N/04-09-10-19-20-39-46/217-08
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ROTULADO.

CREMA HELADA DE DULCE DE LECHE\

CON GRANAS DE BANO b
DE REPOSTERIA SEMIAMARGO EXCESO
Peso Neto | Cont.Neto GRASAS

500g | 1litro Ui, -

E'XCESO
AZUCARES
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CREMA HELADA DE DULCE DE LECHE\.

CON GRANAS DE BANO

DE REPOSTERIA SEMIAMARGO EXCESO EXCESO

GRASAS .
Peso Neto | Cont. Neto SATURADAS AZUCARES

1Kg |2 litros drisiays

880020/18960¢ 2
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CREMA HELADA

DE DULCE DE LECHE _
CON GRANAS DE BANO
DE REPOSTERIA
SEMIAMARGO.

PesoNeto | Cont.Neto

2,5Kg| 5 litros

Industria Uruguaya

EXCESO

DLE EXCESO
saturapas J| AZUCARES

MSP
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ETIQUETADO DE CAJAS:




