Datos identificatorios de la empresa elaboradora:

Razon social: Inversiones Coihuin Ltda.

Direccién: Camino V-813 Km 3 Sector Huelmo Puerto Montt Region de los
Lagos Chile

Datos identificatorios del producto: Carne de mejillone pre cocida cruda
congelada (Mytilus chilensis)
Marca: Artico

Caracterizacion del producto: carne extraida del mejilléon cocida
rapidamente y congelada

Proceso de elaboracién:

Ingreso: llegan los mejillones frescos vivos

Almacenado: Se almacena en cdmara de refrigerado

Lavado: se lavan con agua corriente

Coccion: se realiza una coccidn rapida en agua a 100°C con la finalidad que se abran las
valvas

Desconche: se retiran las valvas para obtener la carne del mejillén

Congelado: Se realiza el congelado rapido, obteniendo -18°C en el centro térmico del
producto en 10-15’".

Almacenado: se almacenan en camara de congelado a -20°C

Ingredientes:
Carne de mejillon

Vida util: 24 meses congelado en freezer a —18°C

7 dias en congelador a -4°C

24 horas 4°C en heladera

Este tiempo se determind en funcién de los caracteres organolépticos que no se ven
alterados durante este tiempo.

Caracteristicas:

Nitrégeno basico volatil total (NVT) <30mg/100g

Recuento estandar en placa de bacterias mesofilas totales <1,0 por 10 6 ufc/g
Contenido de histamina < 100mg/kg de musculo

Contenido de mercurio <0,5 ppm

Contenido de pesticidas < a lo establecido por las normas

Internacionales

Tabla de informacidon nutricional:
Informacién nutricional: porcién 60g (3 cucharas de sopa), Valor energético: 66kcal=277k)J
(3% VD*), Carbohidratos: 3,5g (1% VD), Proteinas: 9,2g (12% VD), Grasas totales: 1,4g (3%



VD), Grasas Saturadas: 0g (0% VD), Grasas trans: 0g (VD no establecido), Fibra alimentaria:
0g (0% VD), Sodio: 45mg (2% VD).
* Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden

ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
Cddigo de barras: 7794058702216
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