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Céd./Desc.: 756478 / TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

DESCRICAO CURTA PT / SHORT DESCRIPTION PT
TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

DESCRICAO CURTA EN / SHORT DESCRIPTION EN

FZN BREADED STRIPS NS 1KG SD URY

DESCRICAO CURTA ES

PECHUGAS POLLO REB CONG TIRAS 1KG URY

MARCA

SADIA

CATEGORIA DO PRODUTO / PRODUCT CATEGORY

EMPANADOS

SIGLA / ABBREVIATION

TPURS CX6.0KG

EAN EMBALAGEM / EAN-13 CODE

7891515587024

DUN ETIQUETA / DUN-14 CODE

17891515587021

NCM / CMN

1602.32.30

FOTOS REFERENCIA (EMBALAGEM) / PHOTO STANDARD (PACKING)

CARNE DE PECHUGA DE POLLO CONDIMENTADA, REBOZADA, COCIDA Y CONGELADA

b - ] Fi
4 ; )
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- e
CONTEMIDD NETD
1 {] kg MANTENER CONGELADD A -18°C
r N RECONGELAR fCONSUMER COCIDD

MOUSTRLA BRASILERA
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Céd./Desc.: 756478 / TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

LISTA DE INGREDIENTES / LIST OF INGREDIENTS
SIF INGREDIENTES

INGREDIENTES: CARNE DE FRANGO, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA (*),
AGUA, AMIDO MODIFICADO DE MILHO, OLEO DE ALGODAO, OLEO DE SOJA,
SAL, CLARA DE OVO, EXTRATO DE LEVEDURA, CEBOLA EM PO, AGUCAR,
PIMENTA BRANCA EM PO, ALHO EM PO, OLEO DE GIRASSOL, PIMENTA
PRETA EM PO, PIMENTA VERMELHA EM PO, AIPO, GORDURA DE PALMA,
716 FARINHA DE ARROZ, GORDURA DE ALGODAO, REALCADORES DE SABOR:

5'-INOSINATO DE SODIO (INS 631) E 5-GUANILATO DISSODICO (INS 627),
ESTABILIZANTES: PIROFOSFATO TETRAPOTASSICO (INS 450V) E
PIROFOSFATO ACIDO DE SODIO (INS 4501), AROMATIZANTES: AROMAS
NATURAIS E AROMA IDENTICO AO NATURAL, ESPESSANTE: GOMA
XANTANA (INS 415), CORANTE: PAPRICA (INS 160C). (*) Farinha de trigo
enriquecida segundo Decreto n° 130/006

LISTA DE INGREDIENTES / LIST OF INGREDIENTS

LIST OF INGREDIENTS

SIF INGREDIENTES

INGREDIENTS: CHICKEN MEAT, ENRICHED WHEAT FLOUR (*), WATER,
MODIFIED CORN STARCH, COTTON OIL, SOYBEAN OIL, SALT, EGG WHITE,
YEAST EXTRACT, ONION POWDER, SUGAR, WHITE PEPPER POWDER,
GARLIC POWDER, SUNFLOWER OIL, BLACK PEPPER POWDER, RED
PEPPER POWDER, CELERY, PALM FAT, RICE FLOUR, COTTON FAT, FLAVOR

716 ENHANCERS: SODIUM 5'-INOSYNATE (INS 631) AND DISODIUM 5*-
GUANYLATE (INS 627), STABILIZERS: TETRAPOTASSIUM PYROPHOSPHATE
(INS 450V) AND SODIUM ACID PYROPHOSPHATE (INS 4501), FLAVORS:
NATURAL FLAVORINGS AND FLAVORING IDENTICAL TO NATURAL,
THICKENER: XANTHANE GUM (INS 415), COLORING: PAPRICA (INS 160C). (*)
Enriched wheat flour according to Decree n° 130/006

LISTA DE INGREDIENTES / INGREDIENTS LIST
SIF INGREDIENTES

INGREDIENTES: CARNE DE POLLO, HARINA DE TRIGO ENRIQUECIDA (*),
AGUA, ALMIDON DE MAIZ MODIFICADO, ACEITE DE ALGODON, ACEITE DE
SOJA, SAL, CLARA DE HUEVO, EXTRACTO DE LEVADURA, CEBOLLA EN
POLVO, AZUCAR, PIMIENTA BLANCA EN POLVO, AJO EN POLVO, ACEITE DE
GIRASOL, PIMIENTA NEGRA EN POLVO, PIMIENTA ROJA EN POLVO, APIO,

716 MANTECA DE PALMA, HARINA DE ARROZ, GRASA DE ALGODON,
EXALTADORES DE SABOR: 5-INOSINATO DE SODIO (INS 631) Y 5'-
GUANILATO DE DISODIO (INS 627), ESTABILIZADORES: PIROFOSFATO DE
TETRAPOTASIO (INS 450v) Y PIROFOSFATO ACIDO DE SODIO (INS 450i),
AROMATIZANTES NATURALES Y AROMATIZANTE IDENTICO AL NATURAL,
ESPESANTE: GOMA XANTANA (INS 415), COLORANTE: PAPRIKA (INS 160c).
(*) Harina de trigo enriquecida segun Decreto N° 130/006

PADROES DO PRODUTO FINAL / FINISHED PRODUCT STANDARD

PESO DA PECA (g) / WEIGHT PER PIECE (g)

VARIAVEL

HALAL
NAO /NO

EMBALAGEM PRIMARIA / VENDAS / PRIMARY PACKAGING / SALES

MATERIAL 1/ MATERIAL 1
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL / FLEXIBLE PLASTIC PACKAGE

PIGMENTACAO / PIGMENTATION

TRANSPARENTE / TRANSPARENT
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Céd./Desc.: 756478 / TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

IMPRESSAO / PRINTING

IMPRESSO / PRINTED

PECAS POR EMBALAGEM /PIECES PER PACKAGING
NA

PESO LiQUIDO (kq) / NET WEIGHT (kg)

1,000

DIMENSOES EXTERNAS DA EMBALAGEM CONTENDO O PRODUTO (C x L x A) (mm) / PACKAGING OUTER DIMENSONS
CONTAINING PRODUCT (L x W x H)(mm)
320 X 258 X 80

SISTEMA DE FECHAMENTO PRIMARIA / PRIMARY CLOSURE SYSTEM
SELADO A QUENTE / HEAT SEALED

EMBALAGEM DE TRANSPORTE / TRANSPORT PACKAGING

MATERIAL / MATERIAL
CAIXA DE PAPELAO ONDULADO / CORRUGATED BOARD CASE

PIGMENTACAO / PIGMENTATION

PARDA/ BROWN

IMPRESSO / PRINTING
IMPRESSO / PRINTED

QUANTIDADE POR EMBALAGEM / QUANTITY PER PACKAGING
6

PESO LiQUIDO DA CAIXA (Kg) / CARTON NET WEIGHT (Kq)

6,000

DIMENSIONAL EXTERNO (Cx L x A) (mm) / OUTER DIMENSIONS (L x W x H) (mm)
378 X 238 X 244

SISTEMA DE FECHAMENTO / CLOSURE SYSTEM
FITA ADESIVA TRANSPARENTE SEM IMPRESSAO / CLEAR TRANSPARENT ADHESIVE TAPE

ETIQUETA /LABELS
ETIQUETA IDENTIFICANDO O PRODUTO / LABEL IDENTIFYING THE PRODUCT

PALETIZAGAO / PALLETIZATION

NUMERO DE EMBALAGENS POR PALLET / NUMBER OF CASES PER PALLET

104
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Céd./Desc.: 756478 / TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

NUMERO DE CAMADA POR PALLET / NUMBER OF LAYERS PER PALLET

8

NUMERO DE CAIXAS POR CAMADA / NUMBER OF CARTONS PER LAYER

13

PESO LiQUIDO DO PALLET (kg) / PALLET WEIGHT (kg)

624,000

DIMENSIONAL EXTERNO (Cx L x A) (mm) / OUTER DIMENSIONS (L x W x H) (mm)
1200 X 1000 X 2087

SISTEMA DE FECHAMENTO / CLOSURE SYSTEM
FILME STRETCH TRANSPARENTE / CLEAR TRANSPARENT STRETCH FILM

INFORMACAO NUTRICIONAL / NUTRITION DECLARATION

PORGAO POR EMBALAGEM PORGAO (100G) PORGAO (G) MEDIDA CASEIRA
100,00 130,00 3 UNIDADES APROX.
NUTRIENTE PORGAO (100G) PORGAO % VD

VALOR ENERGETICO (kcal) 240 312 16
VALOR ENERGETICO (kJ) 1,008 1,310 16
CARBOHIDRATOS (g) 15 19 6
PROTEINAS (g) 17 22 29
GRASAS TOTALES (g) 13 16 29
GRASAS SATURADAS (g) 3,2 4,1 19
GRASAS TRANS (g) 0 0 *
FIBRA ALIMENTARIA (g) 1,0 1,3 5
SODIO (mg) 589 766 32

DADOS MICROBIOLOGICOS / MICROBIOLOGICAL DATA

A AVALIACAO DA QUALIDADE MICROBIOLOGICA DO PRODUTO E ASSEGURADA PELA EMPRESA ATENDENDO AS LEGISLAGOES VIGENTES./THE
MICROBIOLOGICAL QUALITY ASSESSMENT OF THE PRODUCT IS ENSURED BY THE COMPANY IN COMPLIANCE WITH CURRENT LEGISLATION.
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Céd./Desc.: 756478 / TIRAS PTO FGO EMP NS CONG PT 1KG SD URY

MODO DE PREPARO / PREPARATIONS METHOD

AIRFRYER

PRE-AQUEGA A AIRFRYER 200°C POR 3 MINUTOS. RETIRE AS PECAS DO PRODUTO DO FREEZER E COLOQUE-AS NO CESTO DA AIRFRYER POR 10 A 12
MINUTOS. RETIRE E SIRVA A SEGUIR.

FORNO A GAS

PRE-AQUEGA O FORNO EM TEMPERATURA MEDIA (180°C) POR 10 MINUTOS. RETIRE AS PECAS DO PRODUTO DO FREEZER E COLOQUE-AS EM UMA
ASSADEIRA, NAO HA NECESSIDADE DE UNTAR. LEVE AO FORNO PRE-AQUECIDO POR CERCA DE 18 MINUTOS, VIRANDO NA METADE DO TEMPO PARA
DOURAREM POR IGUAL. RETIRE DO FORNO E SIRVA A SEGUIR.

FORNO ELETRICO

PRE-AQUEGA O FORNO EM TEMPERATURA MEDIA (180°C) POR 10 MINUTOS. RETIRE AS PECAS DO PRODUTO DO FREEZER E COLOQUE-AS EM UMA
ASSADEIRA, NAO HA NECESSIDADE DE UNTAR. LEVE AO FORNO PRE-AQUECIDO POR CERCA DE 18 MINUTOS, VIRANDO NA METADE DO TEMPO PARA
DOURAREM POR IGUAL. RETIRE DO FORNO E SIRVA A SEGUIR. ERIGIDEIRA POR IMERSAQO

EM UMA FRIGIDEIRA FUNDA, AQUEGA O OLEO EM FOGO MEDIO POR 5 MINUTOS, EM QUANTIDADE SUFICIENTE PARA COBRIR AS PEGCAS DO PRODUTO.
COLOQUE 5 OU 6 PECAS CONGELADAS DE CADA VEZ E FRITE POR 3 A 4 MINUTOS. RETIRE AS PECAS COM ESCUMADEIRA E DEIXE SOBRE PAPEL
ABSORVENTE POR ALGUNS MINUTOS.

COMO EXISTEM DIFERENGAS ENTRE OS FORNOS, PODEM OCORRER VARIAGOES NOS TEMPOS DE PREPARO SUGERIDOS.

PRAZO DE VALIDADE (dias) / SHELF LIFE (days)
365

CONSERVAGAO E TRANSPORTE / CONSERVATION AND TRANSPORT
MANTENHA CONGELADO A -18 °C / KEEP FROZEN AT -18 °C

CONSERVACAO DOMESTICA / HOME CONSERVATION
DENTRO DO PRAZO DE’VAL CONSUMIR EM

ATE EMBALAGEM FECHADA EMBALAGEM ABERTA
FREEZER (-18 °C OU MAIS FRIO) VIDE VALIDADE NAO RECOMENDADO
CONGELADOR (-4 °C) NAO RECOMENDADO NAO RECOMENDADO
REFRIGERADOR (ATE +4 °C) NAO RECOMENDADO NAO RECOMENDADO

CONTROLE DE ALTERACOES NO DOCUMENTO / DOCUMENT UPDATE CONTROL

M M DATA DE PUBLICAGAO / ELABORADOR / APROVADOR /
RO s e PUBLICATION DATE ELABORATOR APPROVAL
CRIACAO DE
ESPECIFICAGAO COMERCIAL
- PROJETO CS0335A / KAREN ARANTES / MARIA
0 CREATION OF COMMERGIAL 23/08/2023 GUILHERME THOMAZ CORREA
SPECIFICATION - PROJECT
CS0335A
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