
599207

Data / Date: 08/02/2021

Contém / Contain:

Pode Conter / May Contain:

Especificação Comercial / Comercial Specification Página / Page: 1

Código do Produto / Product Code: Família / Family:
APRESUNTADO / PORK 

LUNCHEON MEAT

4 Allergen Information:

DERIVADOS DE SOJA NA

2 Foto de referência / Photo Standard

PRODUTO / PRODUCT

3 Declaração de Ingredientes / Ingredients Declaration

INGREDIENTES: PERNIL SUÍNO, ÁGUA, SAL, AMIDO DE MANDIOCA, PROTEÍNA CONCENTRADA DE SOJA, AÇÚCAR, 

ESTABILIZANTES: TRIPOLIFOSFATO DE SÓDIO (INS451I) E POLIFOSFATO DE SÓDIO (INS452I), ESPESSANTE: 

CARRAGENA (INS407), ANTIOXIDANTE: ISOASCORBATO DE SÓDIO (INS316), REALÇADOR DE SABOR: GLUTAMATO 

MONOSSÓDICO (INS621), CONSERVADOR: NITRITO DE SÓDIO (INS250), AROMATIZANTES: AROMAS NATURAIS DE  

NÓZ-MOSCADA, CANELA, CRAVO, PIMENTA, CORANTE: CARMIM DE COCHONILHA (INS120).

INGREDIENTS: PORK MEAT, WATER, SALT, STARCH, SOY PROTEIN, SUGAR, CORN PROTEIN, PALM VEGETABLE 

OIL, STABILIZERS: SODIUM TRIPOLYPHOSPHATE (INS451i) AND SODIUM POLIPHOSPHATE (INS452i), THICKENER: 

CARRAGEENAN (INS407), FLAVOR ENHANCER: SODIUM GLUTAMATE (INS621), ANTIOXIDANT: SODIUM 

ISOASCORBATE (INS316), PRESERVATIVE: SODIUM NITRITE (INS250), FLAVORS: NATURAL FLAVORING OF CLAVEL, 

CINNAMON, NUTMEG, BLACK PEPPER AND RED PEPPER, COLORING: CARAMEL IV (INS150D) AND COCHINEAL 

(INS120).

Documento Parcial / Parcial Document 3

Técnico de P&D / R&D Technician                  THAIS SOUZA

1 Descrição do Produto / Product Description

APRESUNTADO COZIDO SADIA URUGUAI / COOKED LUNCHEON MEAT SADIA BRAND

NA NA

Versão / Version: Tipo de Documento / Document Type:

0 Z01

Para uso exclusivo das Áreas de Pesquisa e Desenvolvimento / Garantia da Qualidade / Comercial / Marketing / For restrited application of 

Research and Development, Quality Assurance, Commercial and Marketing areas
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Etiqueta / Labels

0 Z01

Para uso exclusivo das Áreas de Pesquisa e Desenvolvimento / Garantia da Qualidade / Comercial / Marketing / For restrited application of 

Research and Development, Quality Assurance, Commercial and Marketing areas

Dimensional Externo / Outer dimensions 1200mm x 1000mm x 1323mm

Sistema de Fechamento / Closure system Filme Stretch Transparente / Clear Transparent Stretch Film

Versão / Version: Tipo de Documento / Document Type:

Dimensional Externo / Outer dimensions 266mm x 165mm x 198mm

Sistema de Fechamento / Closure system
Fita Adesiva Transparente sem Impressão / Clear Transparent 

Adhesive Tape

Etiqueta identificando o Produto / Label Identifying the product

Paletização (Expedição 

das Fábricas) / 

Palletization (Shipment 

from Factories)

Número de Embalagem por Camada / Number of cases 

per layer
26

Número de Camada por Pallet / Number of layers per 

pallet
6

Número de Embalagens por Pallet / Number of cases 

per pallet
156

Peso Líquido / Net weight 1092,0 kg

Embalagem de 

Transporte / Transport 

Packaging

Material / Material

Cor / Color Parda / Brown

Impresso / Printing Impresso / Printed

Quantidade por Embalagem / Quantity per packaging 2

Especificação Comercial / Comercial Specification Página / Page: 2

Peso Líquido / Net weight 6,8 a 7,0Kg

Impresso / Printing Impresso / Printed

Peças por Embalagem: Pieces per packaging 1

Peso Líquido (kg) / Net weight (kg) 3,4 a 3,5Kg

5 Padrões do Produto Final / Finished Product Standard

Peso da Peça (g) / Weight per piece (g) 3450 g

Embalagem Primária / 

Primary Packaging

Material / Material Embalagem Plástica Flexível / Flexible plastic package

Pigmentação / Pigmentation Transparente / Transparent

Dimensões Externas da Embalagem Contendo o 

Produto / Packaging outer dimensons containing 

product

260mm x 160mm x 95mm

Sistema de Fechamento / Closure system Selado à Quente / Heat Sealed

Caixa de Papelão Ondulado / Corrugated Board Case

Técnico de P&D / R&D Technician                  THAIS SOUZA

Código do Produto /  Product Code: Família / Family:
APRESUNTADO / PORK 

LUNCHEON MEAT
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A avaliação da qualidade microbiológica do produto é assegurada pela empresa atendendo às legislações vigentes.

The microbiological quality assessment of the product is ensured by the company in compliance with current legislation.

140 dias / days

 Document update control

Data / Date
Responsável / 

Responsible

Aprovador / 

Approver

001 28/05/2019
Fernando Souto / 

Eloane Silva

Patrícia 

Battistella

002 26/12/2019
Fernando Souto / 

Thais Souza

Patrícia 

Battistella

003 08/02/2021 Thais Souza Thais Souza

Ajuste de formulação e atualização de informações - Projeto CS0215

Alteração / Alteration

7 Dados Microbiológicos / Microbiological Data

8 Modo de Preparo / Preparations Methods

NA

8 Validade, Conservação e Transporte / Shelf Life and Conservation and Transport

Mantenha resfriado até +4 ˚C

Keep cooled to +4 ˚C

Proteínas / Proteins (g)

Gordura Total / Total Fat (g)

Gordura Saturada / Saturated Fat (g)

Gordura Trans / Trans Fat (g)

Fibras / Fiber (g)

Sódio / Sodium (mg)

Primeira edição / First Edition

6 Tabela Nutricional / Nutritional Facts

Valores para 100g / Values for 100g

Valor Energético / Energy (kcal)

Carboidratos Totais /Total 

Carbohydrate (g)

Código do Produt /  Product Code: Família / Family:
APRESUNTADO / PORK 

LUNCHEON MEAT
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Atualizado paletização e embalagem de transporte.
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