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Especificaciones: SAL MARINA CON TRES BAYAS x 75 g 
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Fecha: 06/2022 

 

1. Ingredientes: sal gruesa yodada, pimienta blanca en grano, pimienta rosa en  

                       grano y pimienta negra en grano 

 

2. Presentación: salero con molinillo 

 

3. Código Nodum: 11018 

 

4. Registro IM: 30581/20003  

 

5. Características generales                                           

       

PARÁMETRO ESPECIFICACIÓN 

Sal Marina con tres bayas Torrevieja: condimento preparado en base a sal y 
pimienta en grano 

Aspecto 
Mezcla de sal gruesa granos de pimienta 

blanca, rosa y negra 

Olor Característico a pimienta 

Vencimiento 3 años a partir de la fecha de envasado 

Contenido neto 75 g 

Código de barras 7 730901 390766 

Producido y envasado por 

Solsire S.A. 
Av. Gral Flores 4441 

Montevideo, Uruguay 

ventas@torrevieja.com.uy 
www.torrevieja.com.uy  

Datos adicionales Antes de moler, homogeneizar el contenido 

 
 
6. Información nutricional: la porción recomendada (5 g = 1 cuchara de té) aporta 

1,6 g de sodio (67% VD, con base a una dieta de 2.000 kcal u 8400 kJ. Sus 

valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades 

energéticas) y no aporta cantidades significativas de valor energético de 

carbohidratos, proteínas, grasas totales, grasas saturadas, grasas trans y fibra 

alimentaria en base a una dieta de 2000 kcal. 

 

        

7. Almacenamiento: mantener en lugar seco y fresco 
 
 
 

8. Historial de cambios: no aplica 
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